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necesidades de nuestros clientes,
proponiendo las soluciones que -
mejor se adaptan a las mismas, e S u m a r I O
integrandolas con nuestros
servicios de: formacion, laboratorio,
consultoria y gestion de proyectos.
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Formacion de manipuladores
de alimentos

BETELGEUX ESTA AUTORIZADA COMO EMPRESA DE

FORMACION DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS,
segun el Real Decreto 202/2000 de 11 de febrero, en las
siguientes comunidades autonomas: Comunidad Valenciana,
Catalufa, Castilla y Ledn, Castilla-La Mancha, Comunidad
de Madrid, Regién de Murcia, Aragon, Asturias, Andalucia,
Pais Vasco, Cantabria, Galicia, Navarra, Extremadura,
Baleares, La Rioja y Canarias.

Desde el afio 2001 se han impartido méas de 1.200 cursos
de formacién a manipuladores de alimentos en las diferentes
comunidades auténomas.

Betelgeux propone a las empresas un acompafiamiento Las nuevas tecnologias y la evolucion del conocimiento de los

integral en la busqueda de respuestas formativas: alimentos, son un reto para las empresas del sector. En este
- Diagnéstico de necesidades formativas. contexto, la formacion para el desempefio de nuevas competencias
* Disefo y gestion de planes de formacion. y habilidades es una necesidad estratégica para:
e Cursos en modalidad presencial, a distancia y mixta. - La adaptacion permanente de los puestos de trabajo,
e Seminarios monograficos. mejorando competencias y cualificaciones que fortalezcan
e Formacion on-line. la competitividad.
e Gestion de créditos y ayudas para la formacion. - La accion preventiva para anticipar las dificultades que

las empresas afrontaran ante los cambios econdmicos y
tecnoldgicos.

- La promocion social que evite el estancamiento de los
empleados y mejore su motivacion.
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ormacion profesional

FORMACION PROFESIONAL CONTINUA

SEMINARIOS ESPECIALIZADOS

Betelgeux posee una larga tradicion formativa en temas relacionados
con la higiene, la calidad y la seguridad alimentaria. Para ello cuenta
con un equipo de amplia y reconocida experiencia en el sector. A lo
largos de muchos afios de experiencia, se han disefiado, dirigido y
ejecutado planes y cursos de formacion en multitud de industrias del
sector agroalimentario, abarcando -entre otras- las siguientes materias:

= Sistema APPCC (para todos los sectores alimentarios).

= Requisitos previos de higiene y trazabilidad.

= Microbiologia de los alimentos (tedrico-practico).

= Higiene alimentaria: Conceptos generales.

= Seguridad alimentaria.

= Seguridad alimentaria en produccién primaria.

= Formacion de formadores en seguridad alimentaria.

e Limpieza y desinfeccion en industrias alimentarias.

e Limpiezas CIP (cleaning in place).

= Limpieza de locales y edificios.

= Manipulador de alimentos (todos los sectores de actividad).

= Manipulador de alimentos (hosteleria).

= Seleccidén y encajado de frutas y hortalizas en fresco.

= El podrido de los citricos.

< Recoleccion de frutas y hortalizas.

= Prevencion de riesgos laborales en el sector hostelero.

= Gestion de la calidad en la industria alimentaria.

= Otros cursos especificos segln sector de actividad.

Impartimos seminarios especializados sobre temas
relacionados con la microbiologia alimentaria, la higiene
y la calidad:

= Microbiologia de alimentos para no
microbidélogos: Seminario impartido por expertos
en microbiologia, combina sesiones tedricas y
préacticas. Presenta los principios basicos de
microbiologia que permiten conocer, gestionar y
controlar los riesgos microbiolégicos en alimentos.

= Patogenos alimentarios emergentes:
Principales agentes patdégenos emergentes,
relacionados con las enfermedades transmitidas
por alimentos.

e Biofilms: Tema de gran actualidad, sobre el que
Betelgeux lleva afos investigando. En el presente
seminario se desarrollan la naturaleza y formacion
de los biofilms, sus consecuencias y las técnicas
para su eliminacion.

e Optimizacion de la limpieza y desinfeccion
en industrias alimentarias: La incorporacion de
nuevas técnicas y productos, asi como el disefio
racional de estos procesos, permiten alcanzar
ahorros en los costes y mejorar la eficacia.
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El Real Decreto 1406/2003 de 1 de agosto por el que
se regula el Subsistema de Formacién Continua

pretende facilitar a las empresas el desarrollo de
programas de formacion para sus trabajadores. Permite
que las empresas que forman a sus trabajadores
puedan recuperar, total o parcialmente, sus inversiones
en formacién, mediante la aplicacion de bonificaciones
en sus boletines de cotizacion a la Seguridad Social.

Las empresas pueden planificar y desarrollar la
formacién sin necesidad de ajustarse a las
convocatorias anuales. Betelgeux asesora y orienta a
las empresas del sector alimentario sobre la nueva
normativa. Imparte la formacién a las empresas o
agrupaciones de empresas y gestiona los cursos en

las empresas alimentarias interesadas.

-FINANCIACION DE LA FORMACION

e Contratos programa: Es la iniciativa de formacion
que tiene como finalidad tanto la mejora de las
competencias y cualificaciones como la actualizacién
y especializacion profesional de los trabajadores
ocupados. Se gestionan a través de distintas
entidades empresariales y sindicales. La financiacion
de Planes de Formacion Continua mediante
Contratos Programa se realiza a través de
convocatorias de subvenciones publicas, reguladas
por una Orden Ministerial.

e Subsistema de formacién continua para

empresas: Se planifican, organizan y gestionan por
las propias empresas para sus trabajadores y utilizan
para su financiacién la cuantia para Formacion
Continua que se asigna a cada empresa en funcion
de su plantilla.
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ormacion on-line

La formacién on-line permite, sin desplazamientos ni horarios rigidos, obtener
una formacion completa y personalizada, donde el alumno elige sus propios periodos
de estudio, siguiendo su ritmo de trabajo y asesorado por los tutores del curso.

Disefilamos aplicaciones de formacion on-line, aplicando las nuevas tecnologias
de la comunicacion y la informacion (TIC), para todo tipo de organizaciones:
empresas, entidades de formacion, organizaciones empresariales y sindicales,

etc.:

Imparticiéon de cursos on-line.

Desarrollo a medida de contenidos particularizados y materiales interactivos
para formacion por Internet.

Disefio de proyectos integrales de teleformacion.
Adaptacioén de cursos presenciales para la imparticion a distancia o mixta.
Formacion de tutores para procesos de teleformacion.

Sistemas de tutorias y gestiéon del alumnado: asesoramiento, control de
accesos, correccion de pruebas de evaluacion, etc.

- PROYECTOS DE FORMACION ON-LINE

Betelgeux ha desarrollado y participado en varios proyectos piloto de
formacion on-line. Estas experiencias han permitido investigar las ventajas
y las dificultades de la formaciéon profesional continua a través de Internet,
con alumnos sin experiencia informatica previa.

i Seguralimentaria. Proyecto del programa de accién comunitario de formacion
profesional Leonardo da Vinci de la Comision Europea, que incluye materiales para
la formacién presencial, mixta y on-line en cinco idiomas.

i+ Materiales formativos on-line para el proyecto piloto de generalizacion del
acceso de las PYMES a la formacion continua a través de teleformacién para el
sector del comercio al por mayor, financiado por la Fundacion Estatal para la
Formacion en el Empleo y el Fondo Social Europeo.

i Seguridad alimentaria y seguridad laboral en la hosteleria. Accién piloto
on-line desarrollada dentro del programa de acciones complementarias y de
acompafiamiento a la formacion, financiado por el Fondo Social Europeo y el SERVEF.

i Limpieza de edificios y locales: seguridad, entorno laboral y técnicas.
Proyecto para el desarrollo de productos formativos on-line, que se enmarca dentro
de la convocatoria de acciones complementarias y de acompafiamiento a la formacion
de la Fundacion Tripartita.
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