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Identificacién del laboratorio de ensayo:

Laboratorio d& Bioensayos de AINIA, Instituto Tecnoldgico Agroalimentario.
Parque Tecnol6gico de Valencia. C/ Benjamin Franklin, 5-11. Apdo103, 46980 Paterna. Valencia.

Identificacién de.la muestra

Nombre del producto: DECTOCIDE H21.

Nuamero de lote: No indicado

Fabricante: Betelgeux )

Fecha de entrega: 8/03/01

Condiciones de almacenamiento: Temperatura ambiente
Diluyente del producto recomendado por el fabricante: Agua.

Método de ensayo y su validacién

Método: Dilucién-neutralizacién
Neutralizador : Tween 80 (3%) y lecitina de soja (0,3%).

Condiciones experimentales

Periodo de analisis: 20/04/01-27/04/01

Aspects dei producto y de las diluciones del mismo: Incolora, soluble en agua dura

Concentraciones de ensayo

Temperatura de ensayo: Temperatura ambiente (aprox. 23°C)
Tiempo de contacto: Smin.,
Sustancia interfiriente : Albumina (0,3g/L).

Estabilidad de la mezcla y sustancia interfiriente y producto diluido en agua dura: Ausencia de

precipitado durante el ensayo.

Diluyente del producto utilizado durante el ensayo: Agua dura.

Temperatura de incubacién: 37°C + 1°C.

Identificacién de las cepas bacterianas utilizadas: Pseudomonas aeruginosa ATCC 15442 , Escherichia
coli ATCC 10536, Staphylococcus aureus ATCC 6538 y Enterococcus hirae ATCC 10541,

Resultados del ensayo (véase Tabla [)

Conclusién

De acuerdo con la norma EN 1276:1997 el producto DECTOCIDE H21 al 5% (%V/V) en una solucién
de agua dura, posee actividad bactericida después de Smin a 23°C, en condiciones de interferencia de
albimina (0,3g/L), para las cepas de referencia Escherichia coli ATCC 10536, Staphylococcus aureus
ATCC 6538 y Enterococcus hirae ATCC 10541, En lo referente dicho producto, para la cepa de
referencia Pseudomonas aeruginosa ATCC 15442, tiene efectividad en las condiciones anteriores a una

concentracién del 50% (%V/V).
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Identificacién del laboratorio de ensayo

El Instituto Tecnol6gico Agroalimentario (AINIA) es una asociacién privada con fines no lucrativos, de
ambito nacional, formada por empresarios del sector agroalimentario y afines. Se creé en 1987 por
iniciativa de éstos y del Instituto de la Mediana y Pequefia [ndustria Valenciana (IMPIVA).

Direccién

Parque Tecnolégico de Valencia. C/ Benjamin Franklin, 5-11.

Apdo103, 46980 Paterna. Valencia.

Informacién adicional
En lo referente a aspectos relacionados con la calidad y capacidad analitica, AINIA ha sido reconocida y

acreditada por los siguientes organismos:

1.- Empresa colaboradora por el Ministerio de Obras Piiblicas y Urbanismo. La Secretarfa de Estado de
Medio Ambiente y Vivienda, que resolvié conceder a AINIA el titulo de idoneidad como empresa
colaboradora del grupo 3 (Empresas de investigacion y asesoramiento), segiin lo previsto en la O.M. de
16/7/87, quedando con ello habilitada para colaborar con los Organismos de Cuenca en el ejercicio de las
funciones de control de vertidos de aguas o productos residuales, propias del grupo concedido,
inscribiéndose este titulo en el Registro Especial de Empresas Colaboradoras.

2.- Laboratorio pericial y de control de calidad por la Consellerfa de Sanidad y Consumo. La Conselleria
de Sanidad y Consumo de la Generalidad Valenciana, que conforme a lo previsto en la Orden de 24/1/94
para laboratorios periciales y de control de calidad de productos de consumo, realiza visitas de
verificacién (evaluacion técnica del laboratorio) a través del Instituto Nacional de Consumo, para el
mantenimiento de la resolucién del Director General de Consumo. Dicha resolucién con fecha 8 de
marzo de 1996, concedié a AINIA la acreditacién como laborgtorio pericial y de control de calidad,
quedando inscrito en el Registro de Laboratorios de Anélisis de Consumo de la Comunidad Valenciana
con el n® 003/96.

3.- Laboratorio acreditado por la Entidad Nacional de Acreditacién (ENAC). La Entidad Nacional de
Acreditacién (ENAC), cuya Comision de Acreditacion acordd con fecha 20/12/96 la acreditacion de los
Laboratorios de Microbiologia y de Analisis Fisico-Quimico y Sensorial, asignando a AINIA el nimero
97/LE211 como Laboratorio Acreditado por ENAC. Con ello se pone de manifiesto que el sistema de la
calidad de los laboratorios cumple los criterios de competencia establecidos en la Norma EN 45001 para
laboratorios.

4.- Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimentacién de la Generalidad Valenciana. La Direccién
General de Investigacién, Desarrollo Tecnolégico y Sanidad vegetal, segiin certificado del 8 octubre de
1998 autoriza al laboratorio para realizar analisis quimicos de cardcter agricola sobre tierras, aguas de
riego, pesticidas, fertilizantes frutos y hojas.

5.- Ministerio de Sanidad y Consumo. Reconoce la competencia técnica , numero 5482 de | de agosto de
1995.

6.- Ministerio de Economia y Hacienda. Queda registrada en el Registro Oficial de Contratistas como
empresa consultora y de servicios.

7.- Comisién Interministerial de Ciencia y Tecnologia. Secretaria nacional del plan nacional de [+D.
Centro de Innovacion y Tecnologia nimero de registro 3.
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