SISTEMA CCF

Control de Contaminacion Fungica en la Industria Alimentaria

Un sistema Integral e
iInnovador gque evita los
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Permite controlar la contaminacion por
mohos en camaras.

Puede aplicarse en presencia de
alimentos.

P VU
9@0'

Tratamientos realizados mediante el
equipo Nebulizador X3 y el producto
DECTOCIDE VAR2DO.

Seguimiento y evaluacion por el DSC de
Betelgeux.
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El SISTEMA CCF permite, mediante un
analisis de las causas del problema,
controlar la presencia fangica en las
Instalaciones de la Industria
Alimentaria, especialmente secaderaos,
camaras y zonas de produccion de
iIndustrias de elaboracion de queso,
embutidos curados y panaderia
iIndustrial, de forma que se consigue
minimizar |la presencia de mohosidad
superficial en el producto final,
consiguiendo una disminucion de los
costes y una mejor presentacion del
producto.
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Un sistema desarrollado por:

= 34 Betelgeux

www.betelgeux.es







