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Betelgeux, S.A. es una empresa
especializada en higiene y
seguridad alimentaria, que
ofrece al sector alimentario
una amplia gama de servicios
y productos. Desde nuestra
Divisiéon de Productos
disponemos también de una
amplia oferta de productos y
equipos para la higiene de las
instalaciones y del personal
en establecimientos
alimentarios. Con mas de 20
anos de experiencia en el

sector, sabemos entender
lasnecesidades de nuestros
clientes, prestando los
servicios especializados que
cada situacion requiere.

Betelgeux

Paseo de Germanias, 22
46700 Gandia Valencia

Tel. 962 &71 345

Mail: betelgeux@betelgeux.es

www.betelgeux.es
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9 Laboratorio de
analisis
microbiologicos

2 Analisis de alimentos (Reglamento
2073/2005): carnes y preparados
carnicos, lacteos;, comidas preparadas,
etc.

< Andlisis de superficies y ambientes.

2 Andlisis microbiologico y fisico-quimico
de aguas, segiin Real Decreto 140/2003.

> Muestreo bacteriologico de canales.

‘ y

2 Formacion de manipuladores de

alimentos: inicial y continuada; 9 ConSUItorI’a en

presencial, mixta y a distancia.

] (] (]
2 Formacién profesional: Seguridad nglene y Calldad
alimentaria, limpieza y desinfecién,

microbiologia de los alimentos. ERRERUEI0sHD o vios de higioRENN

2 Gestion de la financiacion de la trazabilidad (RPHT): control agua,

formacién: bonificada, etc. mantenimiento preventivo, formacion
de manipuladores, gestion de residuos,
control de plagas, limpieza y desinfeccion
y trazabilidad.

< Materiales para la formacion: manuales,
cursos informatizados interactivos, cursos
on-line, etc.
< Sistema APPCC: implementacion y
seguimiento del sistema segtn el
reglamento 852/2004.
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