Siempre como
el primer dia

Los tratamientos de limpieza y des- [
infeccion de moldes de quesos de-

ben asegurar una higienizacién efi- |
caz de los mismos. El mantenimiento
inadecuado de los moldes puede
ocasionar alteraciones en los quesos,

tanto desde un punto de vista tecno-

légico como microbiolégico, con de-
sarrollo de microorganismos alterantes

y causantes de hinchazén en prensa o en
cdmaras, asi como patégenos que puedan
afectar a la calidad sanitaria del producto
final y originar toxiinfecciones alimentarias.
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Condici de 14
moldes

de los

La higienizacién de los moldes en la industria
quesera puede efectuarse mediante inmersién
en soluci ! o con inas lo-
vadoras automdticas.

Cada una de estas modalidades fienes sus ca-
racteristicos especioles. Asf, por ejemplo, la au-
sencia de presién y fuerza mecénica que apor-
tan las lavadoras de moldes es compensada
por un mayor tiempo de contacto de la solu-
cién limpiodora en las condiciones de limpieza
por inmersién.

En ambos casos la temperatura de la solucién
de limpieza juega un popel fundamental, sien-
do recomendable temperaturas de lavado/in-
mersién superiores a 55° C para inhibir el de-
sarrollo microbiano.

En el procedimiento de inmersién, es de gran
importancia la correcta dosificacién del pro-
ducto y el recambio de la solucién limpiadora.
En la méquina lavado-
ra la dosificacién suele
efectuarse automatica-
mente mediante sondas
de conductividad.

La suciedad presente en los moldes suele ser
de dos fipos: por una parte encontramos mate-
ria orgdnica, como grasa y proteinas, que pue-
den ser eliminadas con detergentes alcalinos,
pero a menudo se aprecia un elevado nivel de
IRREE: iricral proveniente de las sales
minerales de la leche, dureza del agua, aditi-
vos tecnolégicos, etc. La suciedad presente en
las microperforaciones de los moldes obtura el
poro y dificulta el desuerado y el correcto desa-
rrollo del proceso de elaboracién.

Para la correcta limpieza de los moldes es im-
portante ufilizar defergentes de carécter dcido
que eliminen incrustaciones, alternados en al-
gunos casos con detergentes alcalinos en los
que se ve pofenciado el efecto desengrasante.
En ocasiones, es deseable también la presencia
de un efecto blanqueante, siendo importante
que las condiciones de aplicacién de los pro-
ductos no favorezcan el desarrollo microbiano,
sino que lo dificulten,
asf como la deteccion y
eliminacién de posibles
biofilms que puedan
influir en la seguridad
alimentaria y en la cali-
dad del queso.



Betelgeux.

Gama de productos Betelgeux para la higienizacion de moldes 25 afios cuidando sus moldes

Lo gama de productos para limpieza de moldes
estd formada por un selecto grupo de productos,
desarrollados junto con el Equipo de 1+D+i de Be-
telgeux, que se adaptan a las caracteristicas y ne-
cesidades de cada fipo de industria

Detergentes dcidos sin dcido fosforico para una limpieza eficaz con minimo impacto medioambiental

BETELENE® S-NP

Acido sulfémico

BETELCLEAN DK35

Acido sulfémico

BETELENE MS-NP BETELENE® GC8

Acido citrico

BETELENE® GC8+

i b Acido citrico + peréxido
Acido metanosulfénico P Disponemos de defergentes sin fosfatos que mini-

mizan el impacto ambiental, evitando el vertido de
nitratos y fosfatos en los efluentes y sistemas de de-
puracion

ditivads Gran poder desincrustante y desengra-

sante. Efecto higienizante y blanqueante.

D écidos no
limpieza més eficaz en los moldes.

sin fosfatos,

con fensioactivos para conseguir una Gran poder desincrustan-

te y desengrasante.

Nuestros productos estdn disefiados para ser uti-
lizados a baja dosis, opfimizando asf las condi-
ciones de aplicacién y los resultados, a través de
control de dosificacién automética de los produc-
tos mediante conductividad.

Detergentes dcidos basados en dcido fosférico para el maximo rendimiento en la limpieza y un efecto higienizante

BETELCLEAN DK100

Mezcla de écidos fosférico y sulfdrico.

BETELCLEAN DK120

Mezcla de dcidos nifrico y fosférico.

BETELCLEAN CIP 180 BETELCLEAN DK220 EC+

Como valor afiadido, en nuestras visitas de Asis-
tencia Técnica verificamos las condiciones de uso
de nuestros productos, para alcanzar los mejores
resultados en los procesos de higiene. Asimismo,
nuestros técnicos controlan la calidad de la limpie-
za mediante el uso de técnicas andliticas para la
determinacién de la carga microbiana

Productos de alfo rendimiento para la limpieza e higienizacin de moldes, con una

) ) elevada acidez y gron poder de desincrustacién y limpieza.
Nuevos productos con un elevado poder de desincrustacion y de eliminacién

de materia orgénica

Desinfectantes para la eliminacion de patdgenos

Detergentes alcalinos para una eliminacion eficaz de grasas y proteinas

BETELENE® USP 20-20

Detergente alcalino de un solo
pose para mdquinas autométi-
cas. Elevado poder secuestrante
para eliminacién de materia or-
génica incrustada.

BETELENE® SB

Detergente no espu-
mantes de gran alca-
linidad para elimina-
cién de miga y grasas
que obturan los poros
de los moldes.

BETELENE® DB45

Detergente de elevada
alcalinidad para elimina-
cién de restos orgénicos.
Apto para almacenamien-
fo a bajas temperaturas.

BETELENE® 0X50

Desinfectante formulado
con écido peracético y
peréxido de hidrégeno.
Adecuado para efectuar
la desinfeccién de los
moldes. Puede utilizarse
tanfo mediante arco de
boquillas para desinfec-
cién, como por inmer-
sién. Posee un elevado
poder fungicida y levuri-
cida. Efecto blanqueante.

ANIOSTERIL EAS+

Desinfectante  anfétero.
Puede incorporarse @
las soluciones alcalinas
y écidas de limpieza de
moldes, aporfando una
potente accién desinfec-
tante. Efectivo frente a
fagos. Fécil aclarado. No
corrosivo para materia-
les ni personas.

BETELCHLOR 55 EC

Desinfectante alcalino clora-
do. Adecuado para efectuar
rofaciones con los detergen-
fes Gcidos en la limpieza de
moldes. Elevado poder de
eliminacion de grasas y pro-
teinas. Efecto blanqueante




El seguimiento y mejora de los procesos de calidad de nuestros clientes
es la verdadera esencia de Betelgeux.

Gama de

productos o ;

Betelgeux ’ =)* EEEE '9 Eﬂuﬁ
para la 7
Higienizacion

de Moldes

Germanias, 22. 46701 Gandia (Valencia) E E
Tel. 96 287 1345 - Fax 96 287 5867

E-mail: betelgeux@betelgeux.es D
19 Edicién — Mayo de 2012 www.betelgeux.es = E_



