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' OBJETIVOS GENERALES

* Desarrollar y validar protocolos analiticos para la deteccion de patégenos
alimentarios, microorganismos alterantes, microorganismos de interés
tecnolégico, residuos y contaminantes quimicos.

* Estudiar la ecologia microbiana de los alimentos y biomarcadores en tejidos
animales.

* Evaluar el impacto de las tecnologias de procesado y conservacion en el
comportamiento microbiano (inactivacidn, supervivencia, crecimiento) y la
formacion de neo-contaminantes quimicos.

* Contribuir a la mejora de la vida util segura y la extensidn de la vida util de
los alimentos: bioconservacion, envasado activo antimicrobiano, procesado
por alta presion, etc.

* Evaluar, disefiar y validar procesos productivos y de conservacion mediante
ensayos de deterioro, ensayos de inoculacidn (challenge), microbiologia
predictiva y evaluacidn del riesgo.
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ZOONOSIS EN UE 2012

Campilobacteriosis es la mas notificada (214.268)
Salmonellosis (91.034)
E.coli VTEC (5.671)

Listeriosis (1.642)*

The reported number of confirmed human cases of listeriosis in the EU increased
compared with 2011 and there was a statistically increasing trend over the past five
years, though only slowly increasing. The highest proportions of food samples
exceeding the legal safety limit, at retail, set for Listeria monocytogenes in 2012 were
observed in ready-to-eat (RTE) fishery products and RTE products of meat origin.

(EFSA, 2014)
*17 5% mortalidad
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