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IRTA Factores que intervienen en la calidad
T microbioldégica de un producto
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PH. a,, conservantes (almacenaje, distribucion,
microbiota endogena... venta, consumidor)

Tratamientos post-letales

Y Generalitat
Al de Catalunya


http://www.google.cat/url?sa=i&source=images&cd=&cad=rja&docid=8d9-mymW-mlduM&tbnid=cwksQcT5alTw5M:&ved=0CAgQjRwwAA&url=http://miboina.wordpress.com/2010/12/13/el-cafe-de-ernesto-%C2%BFpeligra-el-euro-y-la-ue/&ei=KYpeUpWxM4rNtAampYGQDg&psig=AFQjCNEpNy4b8ZAHcbkk2riJCY8Er9QZSA&ust=1382013866010076

IRTA

o it o i i e
-
’ N

Ry

N o o > >  w P

;. Cuales son los alimentos de riesgo?
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Se pueden contaminarconLm @]9
Permiten el crecimiento de Lm
Requieren refrigeracion

Vida util larga

Listos para el consumo

gl Reglamento 2073/2005 relativo a los criterios microbiolégicos
a8 aplicables a los productos alimenticios

“alimentos destinados por el productor o el
fabricante al consumo humano directo sin
necesidad de cocinado* u ofro ftipo de
fransformacion eficaz para eliminar o reducir a
un nivel aceptable los microorganismos
peligrosos”

*obligatorio instrucciones de uso (validadas) en la etiqueta
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Fuentes de contaminacién de los alimentos de
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PRODUCTO

SUPERFICIES

Politicas frente L. monocytogenes

Criterios microbioldgicos
basados en la evaluacion del
resgo

TOLERANCIA TOLERANCIA
Hasta 100 ufc/g Zero
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e s Politicas frente L. monocytogenes

PRODUCTO

Y
N

TOLERANCIA i
100 ufc/g ﬂ

CATEGORIA DE ALIMENTOS
- <100 ufc/g durante la vida 0til en productos
qgue no pueden favorecer el crecimiento de Lm

- AUSENCIA/25 g (salida de fabrica) en
productos que pueden favorecer €l
crecimiento de Lm

- AUSENCIA/25 g (durante la vida Util) en
productos destinados a poblacion de riesgo

POBLACION DE DESTINO
- Lactantes/usos médicos especiales (n=10 c=0)
- Poblacién en general (n=5 c=0)

TOLERANCIA
Zero

EEUU: Listeria Rule

(FSIS, 2003) ? CFR part 430 Control of L.
monocytogenes in Post-lethality-exposed RTE
Products

“RTE product is adulterated if it contains L.
monocytogenes or if it comes intfo direct
contact with a food contact surface which is
contaminated with L. monocytogenes”



http://www.google.cat/url?sa=i&source=images&cd=&cad=rja&docid=8d9-mymW-mlduM&tbnid=cwksQcT5alTw5M:&ved=0CAgQjRwwAA&url=http://miboina.wordpress.com/2010/12/13/el-cafe-de-ernesto-%C2%BFpeligra-el-euro-y-la-ue/&ei=KYpeUpWxM4rNtAampYGQDg&psig=AFQjCNEpNy4b8ZAHcbkk2riJCY8Er9QZSA&ust=1382013866010076
http://www.google.cat/url?sa=i&source=images&cd=&cad=rja&docid=8d9-mymW-mlduM&tbnid=cwksQcT5alTw5M:&ved=0CAgQjRwwAA&url=http://miboina.wordpress.com/2010/12/13/el-cafe-de-ernesto-%C2%BFpeligra-el-euro-y-la-ue/&ei=KYpeUpWxM4rNtAampYGQDg&psig=AFQjCNEpNy4b8ZAHcbkk2riJCY8Er9QZSA&ust=1382013866010076

IRIA

_l]

Politicas frente L. monocytogenes

SUPERFICIES

*
* o Kx

2073/2005

Articulo 5

Normas especificas para las pruebas y la toma de
muestras

(22) La toma de muestras del entorno en donde se llevan a cabo los
procesos de produccion y transformacion en la industria alimen-
taria es un instrumento util para identificar y prevenir la presencia

(23) Los explotadores de las empresas alimentarias deben decidir por

si mismos, como parte de sus procedimientos basados en los
principios de HACCP y otros procedimientos de control de la
higiene, la frecuencia necesaria de la toma de muestras y de

realizacion de pruebas. No obstante, en algunos casos puede ser

necesario establecer frecuencias de muestreo armonizadas a escala
comunitaria, sobre todo para garantizar el mismo nivel de con-
troles en toda la Comunidad.

Los explotadores de las empresas alimentarias que produzcan
alimentos listos para el consumo susceptibles de plantear un
riesgo de Listeria monocytogenes para la salud publica deberan
tomar siempre muestras de las zonas v el equipo de
produccion, como parte de su plan de muestreo, con el fin
de detectar la posible presencia de dicha bacteria.

l“ Generalitat
i de Catalunya

EURL Lm

European Union Re

e Laboratory for

Anses \)

Maisons-Alfort laboratory for
food safety

Guidelines on sampling the food processing area and
equipment for the detection of Listeria monocytogenes

Version 3 — 20/08/2012

Guia para el muestreode zonas de trabajo y equipamientos
para la deteccion de Lm
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Politicas frente L. monocytogenes

SUPERFICIES

_______________________________________________________________________________________________________________

Alternativas para el control de Lm

Alt. 1

Tratamiento post-letal y agente/proceso
antimicrobiano

Alt. 2a

Tratamiento post-letal

Tratamiento post-letal: reduce Lm
=1Log o elimina

Agente/proceso antimicrobiano:

Alt. 2b

Agente/proceso antimicrobiano + Prog.
control higiene

limita o suprime crecimiento de Lm
en el producto (crecimiento <2 log
durante la vida util)

Alt. 3

Programa de control de higiene
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LLO
Listeria spp.
L. monocytogenes

Superficie de contacto con alimentos positiva
— Enhanced sampling programme

Table 4.1 Timeframe for Follow-up Sampling, Intensified Sampling, and Hold and Test
Performed in Response to Positive Food Contact Surface Resulis

Alternative After the 1% After the 2™ | After the 3™ Positive After Multiple
positive positive Positives
Alternative 1 " ( Follow-up Intensified sampling Held and test
O | sampling recommended
O
Alternative 2 | 0| Follow-up Intensified sampling Hold and test
Choice 1 (2a) q:’ sampling recommended
[*]
Alternative 2, : Follow-up Intensified Hold and test required*
Choice 2 (2b) _g sampling sampling (recommended after 3™ positive)
Alternative 3 E Follow-up Intensified Hold and test reql.r!iired*
€ | sampling sampling (recommended after 3~ pasitive)
Alternative 3 (deli ar Follow-up Intensified sampling
hotdog) sampling required
Hold and test required after 2™ positive.

*Establishments in Alt. 2b and 3 (non-deli or hotdog producers) are required to identify when
they will hold and test product. FSIS recommends that they do so after the 3™ consecutive

FSIS, 2014
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HOLD and TEST
Retencion de
producto

Aplicacion de
planes de
muesireo
establecidos
segun

tipo de producto
y consumidor



http://www.google.co.uk/url?sa=i&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=wnHtKm2WZ_gkNM&tbnid=ZUQaAqqI2v4OMM:&ved=0CAgQjRw4FA&url=http://tudibao.com.br/2011/10/sorria-voce-esta-sendo-rastreado.html/lupa2&ei=PuyRU5LvF-vQ4QSsw4H4Bg&psig=AFQjCNE20axz0pt-tOCIuxk0PQLn3-vw6w&ust=1402158526497526

IRTA

[ | [TECNOLOGIA
AGROALIMENTARIES

(Il

Generalitat
de Catalunya

Conditions reduce
concern

Conditions cause no
change in concern

Conditions increase
concern

I lufc/32g 0=10. c=0 1ufc/83g [Lﬁﬂ—wjn:m =0 1ufc/185g
Products with continued Products that imit growth (< | Products that support . |
decline in population due to | 1 log) due to antimicrobial growth and that will be ) E
antimicrobial or other or other formulation stored refrigerated for an : 'J) :
formulation considerations | considerations such as pH extended period of time. ! !
such as pH and A, and A, L0
HOLD and TEST oL
Retencion de Products in Alternative 1 Products in Alternative 2 Products in Alternative 3 :
producto
Aplicacién de : b
plznes 4o [LEIEB_'GM 5 op) 1ufc/135g [L‘E’ﬁujn:m o—g| 1lufc/278g [Qﬂm%nzaﬂl o—p] 1lufc/2000g o
muesireo As for case 10, but where As for case 11, but where As for case 12, but where i o !
sisleaid products are prpduced for a prodL_Jcts are prt_)dur:ed far a products are prpduced for a ' |
e O, SElelon hospital or nursing home or | hospital or nursing home or | hospital or nursing home or 'O .
eefEn for another higher risk for another higher risk for another higher risk L
tipo de producto population population population : ,C_D :
y consumidor CAl
Products in Alternative 1 Products in Alternative 2 Products in Alternative 3 i - i
intended for a hospital, intended for a hospital, intended for a hospital, | :
nursing home or for another | nursing home or for another | nursing home or for another et :
higher risk population higher risk population higher risk population. R

FSIS, 2014
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Aplicacion de mpresas
politicas distintas exportadoras
- fratamientos adicionales

- aumento de costes

e

— incidencia de
listeriosis similar
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